
  え 
  MON TUE WED THU FRI SAT SUN 

 9/25 9/26 9/27 9/28 9/29 9/30 10/1 

AM 寄せ植え講座 パン教室 パン教室  パン教室 
リース作り 

パン教室 

PM パン教室 ﾞ cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 2 3 4 5 6 7 8 

AM パン教室  パン教室 パン教室 
ちょこっと 

刺しゅう 

ちょこっと 

刺しゅう 

ちょこっと 

刺しゅう 

PM パン教室 ﾞ cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan パン教室 

 9（祝日） 10 11 12 13 14 15 

AM   パン教室 パン教室 
アイシング 

ｸｯｷｰ講座 

低糖質ﾁｰｽﾞ 

タルト 
パン教室 

PM   cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 16 17 18 19 20 21 22 

AM 寄せ植え教室  パン教室 パン教室 パン教室 パン教室  

PM   cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 23 24 25 26 27 28 29 

AM , パン教室 パン教室  パン教室 パン教室 パン教室 

PM  パン教室 cafe Furan cafe Furan cafe Furan 
cafe Furan 

ケーキ受け渡し 
 

 30 31 11/1 11/2 11/3 11/4 11/5 

AM パン教室 
Furan 

ハロウィン 
   

 
 

PM パン教室 
ﾞケーキ 

受け渡し 
cafe Furan cafe Furan cafe Furan cafe Furan  

 

 

E V E N T s c h e d u l e 

 

ＷＯＲＫ  ＳＨＯＰ 

◀ cafe Furan 

パフェの日 

◀ chewy and chunky 

ベーグル販売日 

◀ cafe Furan 

パン販売の日 

１ ０ 月 １ ６ 日 （ 月 ） 

10:00 – 12:00 

 

多 肉 寄  植  え 講  座 

講師：Sho（Sho plants） 

 

軽石や手のひらサイズのかわいらしい鉢で、 

多肉植物の寄植えを作ります☺︎ 

おひとりずつのスピードに合わせ、お話しながら 

すすめますので、初めての方もご安心ください♩ 

 

お庭のお困り事、草や花壇、剪定等、お気軽に 

ご相談くださいませ^_^       写真は完成イメージとなります 

 

 

定員：8 名  

締切：10/9  子連れ ok   

費用：3,200 円（ドリンク付） 

キャンセル料： 

14 日前から参加料の 50% 

 

持ち物：汚れてもいいタオル、 

軍手、持ち帰り用袋、 

霧吹き（お持ちでない方はご予約の際に 

お伝え下さい） 

１ ０ 月 ６ 日 （ 金 ） 

１ ０ 月 ７ 日 （ 土 ） 

１ ０ 月 ８ 日 （ 日 ） 

 

ち ょ こ っ と 刺 し ゅ う 

講師：あさだじゅんこ 

 

各日：9:30 ― 11:30  

2 ヶ月ごとに開催している 

2 時間で完成させる刺しゅう教室です。 

10 月はハロウィン♪かわいいおばけの刺しゅうです。 

 

定員：各日５名  子連れ不可  

費用：3,300 円 ドリンク付  

持ち物：なし(必要な方は眼鏡) 

 

10/6（金）募集４名さま 

10/7（土）満席 

10/8（日）満席 （キャンセル待ち OK） 

 

 

H P：www.cobatoto.com   

Instagram：@cobatoto 

 

 

079―294―4233 
ワークショップ希望や、そのほかレンタルご相談、委託販売の相談などは、 

一旦メール・Instagram の DM などで内容をご連絡ください。 

全 て の ご 予 約 は こ ち ら へ 

１ ０ 月 １ ３ 日 （ 金 ） 

9:15 – 10:15 

10:40 – 11:40 

 

 

ハロウィンアイシングクッキー 講 座 

講師：TUITUI（店頭にてアイシングクッキー販売） 

 

アイシングクッキー作りに適した季節、 

アイシングクッキー作りが楽しい季節になりました♪ 

 お得な価格でハロウィンクッキー作り体験してみませんか？ 

『気になってた！』という方 ぜひどうぞ。 

＊作成動画を見ながら作ります(講師のデモンストレーションなし) 

 

国産小麦・国産バター使用、砂糖の着色は天然色素を使用 

遅刻の場合、キットのお渡しとなります。 

定員：各時間 8 名  

締切：10/10（火）  

子連れ ok 最小人数でお願いします   

費用：1,100 円 

お持ち帰り容器付 

キャンセル料： 

前日までのキャンセル料は 無料 

当日のキャンセルは 費用の 100% 

(または当日 キットと引換) 

 

持ち物：必要な方は老眼鏡 

残ったアイシングを持ち帰る方は、 

保冷剤＆保冷バック 

１ ０ 月 １ 4 日 （ 土 ） 

9:30 – 11:30 

 

 

低糖質 ベイクドチーズタルト レッスン 

講師：糖質オフのお菓子工房 march 

 

クリームチーズをたっぷり使った、 

低糖質ベイクドチーズタルト。 

大きなタルト(直径 18cm)1 個と、 

ミニタルト(直径 8.5cm)1 個を作ります。 

 

タルトとダマンド部分はアーモンドパウダー 

や国産大豆粉などを使って作ります。 

 

費用：4,000 円 

  ドリンク付  

定員：４名   

締切：10/17（土） 子連れ ok、親子参加も OK   

キャンセル料：前日から。参加料の 50% 

 

持ち物：エプロン、筆記用具、お手ふき、作った

タルトを入れるタッパーか袋、必要な方は眼鏡 


